LaRhea goes Coffeeshop

Rheavendors Servomat mdéchte mit sei-
nen Mini-Coffeeshop-Konzepten neue
Wege fiir individualisierbare Kombinati-
onslosungen zur Verfiigung stellen. Auf
der Euvend kamen die Besucher daher an
der Public Bar in den Genuss des Kaffees
,tradizionale“ — ob Espresso Napoli, Cap-
puccino Vero oder Latte Macchiato, Robu-
sta oder Arabica, Frischmilch oder Top-
ping, der ,Gusto Italiano“ war in jeglicher
Form vorhanden und zu genieRen.

Die ,tradizionale“ Rezeptur wurde ge-
~ meinsam mit dem Know-how namhafter
und ausgezeichneter Baristi aus Mailand
und Deutschland perfektioniert und
konnte so in die aktuellen Gerdtemodelle
_integriert werden. Hierbei spielen neben
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den unterschiedlichen Gerdtemodellen
und -grofen, auch Themen wie Bezahlsy-
steme, Energieeffizienz und Service eine
Rolle. Die bedarfsangepassten Angebots-
und Abrechnungsmodelle kénnen in
Kombination mit bezahlbarem Top-Ser-
vice mit der marktfithrenden, bidirektio-
nalen Servomat-Telemetrielosung tm-on
dargestellt werderi. Durch die Ausstattung
der Automaten mit den patentierten V+-

. Komponenten wie Variflex, Varitherm und

Varigrind konnen individuelle Einstel-
lungen vorgenommen werden, um die
vom Kunden gewiinschten Qualitdten zu
bedienen.

Die vorhandene Systemintelligenz und
Software ermoglichen eine optimale Do-
sierung des ausgew#hlten Kaffees. Durch -
das harmonische Zusammenspiel von
Technik, Produkt und Service kann tiberall
eine kleine Genusswelt entstehen.



