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SpeedMix & PressoBean




Unsere Brihsysteme

PressoBean

Ganze, rostfrische Bohnen werden in der
Kaffeemuhle frisch gemahlen, mit 92°C
heiRem Wasser kurz und gut feinporig
gebriht. Unser bewahrter Microbriher
|6st mit 9 Bar Druck feinste Sauren und
Aromen und zaubert dabei eine helle,
feine Crema. Mit unserem patentierten
SpeedMix-System setzen wir auf den
Cappuccino ein luftig leichtes Haubchen
und produzieren bei Kakao den cremigsten
Geschmack.

SpeedMix

Ein spezielles, patentiertes und
hochtouriges Servomat Mixverfahren.
Gefriergetrockneter Kaffee wird mit
heiRem Wasser aufgebriiht und mit
einer Sauerstoffdusche bei 16.000
Umdrehungen auf Aromatouren gebracht.
Auch Milchpulver (mit 85°C heillem
Wasser verflissigt) erhalt im SpeedMix-
System den heillgeliebten, cremigen
Milchschaum.
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Briihsystem SpeedMix PressoBean

Direktwahlmdglichkeiten

Cappucino

Kaffee schwarz

Espresso Macchiato

Choco

Technische Daten

Breite in mm 300

Ausgabehdhe in mm 140

Anschluss 230 V-50/60 Hz

Festwasseranschluss optional

Anzahl Mixer 2

-

Briihzeit

Kapazidt / Reichweite

Chocoportionen ca. 45
Mileh Portionen / Topping ~ ca45  cals0
Tresterbehalter ca. 30
CleanStop (Tresterbehaite) ~ cal00
Reichweite ca. 150
Optionen

Farbe

weil .

Zahlungssysteme

servosecure RFID optional

Datenerfassung EVADTS

Flashcard / USB optional
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